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HACCP - Analisi dei pericoli basata sulla metodologia HACCP 

Corso sui principi base del Metodo HACCP 

Classe virtuale  

Descrizione 
Il corso fornisce un quadro su: 

• Fondamenti di igiene per gli operatori del settore alimentare 
• Norme di comportamento per gli operatori del settore alimentare 
• Strumenti per stesura del manuale di autocontrollo aziendale 

In particolare, il programma prevede:  
• I principi base del Metodo HACCP per la stesura del piano di autocontrollo igienico 

sanitario 
• La normativa di riferimento 
• Applicazione dei prerequisiti operativi per la gestione del sistema di sicurezza igienica 

 
Obiettivi 
Il corso si pone l’obiettivo di fornire strumenti operativi pratici ai discenti per creare gestire la 
documentazione: stesura e revisione del manuale di autocontrollo aziendale (piano HACCP, 
procedure, modulistica, documenti). 
 
Pubblico 
Il corso è rivolto a:  

• Consulenti HACCP 
• Responsabili HACCP aziendali 
• Responsabili Qualità di aziende agroalimentari 

 
Sessioni 
Lun, 09-Ott, 09:00 - 18:00  
Lun, 27-Nov, 09:00 - 18:00   
 
Costo 
Euro 300 + iva 22% 
 
 
 


